
GRANITE CON GRANITORE (JOYBASE GELATOGEL e FRUTTA)

GUSTI  
JOYBASE

GELATOGEL
AcquaPolpe di frutta (senza zucchero aggiunto)

ALBICOCCA g 1.200 1.800 1.800

AMARENA g 1.300 1.800 1.800

ANANAS g 1.200 1.900 1.800

CILIEGIA g  1.200  2.000  1.800

FRAGOLA g 1.300 1.800 1.800

LAMPONE g 1.300 1.800 1.800

LIMONE g 1.300 1.800 800

MANGO g 1.200 2.000 1.800

MELONE g 1.200 1.800 1.800

MIRTILLO g 1.300 1.600 1.900

MORA g 1.300 1.650 1.800

PASSION FRUIT g 1.300 1.800 1.800

PESCA g 1.300 1.650 1.900

Miscelare tutti gli ingredienti e mettere direttamente nel granitore con il programma adeguato. Le temperature da impostare possono variare da un minimo di -4°C ad un massimo di -6°C.

Avvertenze: se necessario aggiungere zucchero per correggere consistenza e dolcezza.
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